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Maroc, autour de l’Atlas 

27 avril au 7 mai 2026  
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Saveurs marocaines 

 

L’art culinaire marocain doit sa richesse aux civilisations qui l’ont influencé à travers le temps. Phéniciens, 

carthaginois, romains, arabes, andalous, turcs et français notamment ont participé à le diversifier de sorte 

qu’il en résulte aujourd’hui une réelle mosaïque de plats traditionnels. Affinée par l’usage d’épices 

naturelles, mise en valeur par des produits de qualité, une présentation attentive et un service souvent 

raffiné, la cuisine marocaine est fréquemment classée parmi les meilleures au monde.  

 

Ce voyage vous invite à vous en faire une idée par vous-mêmes. 

 

 

Participants :  min. 10 / max. 14 + 1 personnes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Votre itinéraire : 

• 1 nuit au Riad Malaika à Essaouira    du 27 au 28 avril 2026 

• 1 nuit à la Bananeraie à Tamri     du 28 au 29 avril 2026 

• 1 nuit au Palais Oumensour  à Taroudant   du 29 au 30 avril 2026 

• 2 nuit à la Kabah Kissane à Agdz    du 30 avril au 02 mai 2026 

• 1 nuit dans le désert à Chigaga    du 02 au 03 mai 2026 

• 2 nuits à la Kasbah Tiziri à Kelâat M’Gouan  du 03 au 05 mai 2026 

• 1 nuit au Ksar Ighnda à Ait Ben Hadou   du 05 au 06 mai 2026 

• 1 nuit au Riad Luciano à Marrakech   du 06 au 07 mai 2026 
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Lundi 27 avril  L/D 

Genève - Marrakech - Essaouira(180 km / 2h45) 

 

A 06h30 vous retrouvez Jean-Marc Imhof (tél. 

079 575 70 73), votre accompagnateur pour tout 

le voyage, à l’aéroport de Genève, dans le hall des 

départs, à l’entrée des enregistrements Swiss.  

 

A 07h35, votre vol Swiss LX 2200 décolle pour 

Marrakech, où vous arrivez à 9h45. 

 

Sur place, Driss, votre chauffeur pour tout le 

séjour, vous accueille et vous conduit à 

destination d’Ounara (150 km en 2h30), sur le 

chemin d’Essaouira.  

 

Sur ces terres voisines de l’Océan soufflent les 

alizés, Clairette, Grenache, Syrah côtoient les 

arganiers et les oliviers. Des vins originaux, 

fruités et onctueux naissent de cet étonnant 

voisinage.  

 

Vous dégustez un menu gastronomique autour 

d’une sélection des meilleurs produits locaux, 

agrémenté des quatre meilleures cuvées au coeur 

du vignoble du Val d’Argan. 

 

Vous reprenez ensuite la route pour Essaouira, 

l’ancienne Mogador portugaise, où vous arrivez 

en une petite demi-heure.  

 

Sur place, vous prenez possession de vos 

chambres et profitez d’un peu de temps pour vous 

détendre et/ou visiter la ville. 

 

Le soir, vous vous délectez d’un repas de grande 

inspiration au détour d’une ruelle, au cœur de la 

cité.  

 

Logement : Riad Malaika  

 

 

Mardi 28 avril B/L/D 

Essaouira - Tamri (140 km, 2h30) 

 

Après le petit-déjeuner, votre bus privé vous 

conduit en direction du sud, en partie le long de 

l’Océan Atlantique. 

 

En chemin s’impose une visite de la production 

d’huile d’argan, mondialement réputée et utilisée 

pour ses vertus exceptionnelles, en l’occurrence 

dans la coopérative féminine Ajddigue.  

       A la découverte d’un Presidio Slow Food : 

       Huile d’argan 

 

Vous y déjeunez avant de reprendre la route pour 

Tamri (90 km en 1h30).  

 

Vous bénéficiez du reste de l’après-midi à 

disposition pour profiter de la plage ou vous 

promener dans les dunes environnantes. 

 

Le soir, vous vous délectez d’un repas de produits 

biologiques de la ferme voisine. 

 

       Repas avec des membres locaux 

       de communauté Slow Food  

 

Logement : La Bananeraie  

 
 

Mercredi 29 avril B/L/D 

Tamri - Taroudant 140 km / 2h30 

 

Après le petit-déjeuner, vous vous rendez au bord 

de l’océan. Vous vous essayez à la pêche avec la 

Communauté Slow Food pour la valorisation des 

produits de la mer.  

 

       A la découverte d’un Presidio Slow Food : 

       Moule Tigri Wakkad 

 

Après la pêche et une démonstration du fumage 

des moules, vous vous en délectez au repas  de 

midi.  

 

En début d’après-midi, vous prenez la route à 

destination de Taroudant (140 km en 2h30).  

 

Après vous être installé dans votre maison d’hôte 

au cœur de la Medina, vous bénéficiez de temps 

pour la découvrir et y faire des achats si intérêt. 

 

Un délicieux repas du soir vous est servi dans 

votre maison d’hôte.  

 

Logement : Palais Oumensour    

 
 

Jeudi 30 avril  B/L/D 

Taroudant - Taliouine - Agdz  (320 km, 4h45) 

 

Après le petit-déjeuner, vous prenez la route à 

destination de Taliouine, l’un des plus importants 

lieux de production mondiale du safran.  

https://maps.app.goo.gl/Wo6JpTCxcx7EbJxN6
https://riad-malaika-essaouira.com/
https://maps.app.goo.gl/uDNbN9ehKuxts2PF6
https://www.fondazioneslowfood.com/en/slow-food-presidia/argan-oil/
https://tamrilandpark.com/
https://maps.app.goo.gl/rXT5MFXJ5wWZWdFs5
https://www.fondazioneslowfood.com/en/slow-food-presidia/wakkad-tigri-mussels/
http://palaisoumensour.com/
https://maps.app.goo.gl/wH7ag9Sh64ETjkLP6
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Un déjeuner dans une coopérative vous initie à la  

confection de repas et du thé au Safran.  
 

       A la découverte d’un Presidio Slow Food : 

       Safran de Taliouine 
 

En route pour Agdz, vous vous arrêtez d’abord au 

grenier collectif d’Ifri, dont vous découvrez la 

structure troglodyte et l’histoire. 

 

A Tazenakht, vous faites ensuite un petit crochet 

vers le Siroua sur la route de Ouarzazate. Là, vous 

découvrez la tonte traditionnelle du mouton du 

Siroua, une race endémique bien adaptée aux 

conditions climatiques régionales. 

 

Un thé traditionnel servi, vous reprenez le chemin 

d’Agdz, votre prochaine étape.  

 

Arrivés à destination, vous vous installez dans 

votre maison d’hôte pour les deux nuits à venir. 

 

Le soir, la cuisine de la Kasbah Kissane, tenue par 

Véronique & Abdellah, vous propose de délicats 

mets se son terroir pour réjouir vos papilles. 

 

Logement : Kasbah Kissane  

 

 

Vendredi 1er mai  B/L/D 

Agdz   

 

Un délicieux petit-déjeuner pris en terrasse vous 

réveille avec sérénité. 

 

La plus grande palmeraie du Maroc se présente 

sous la forme d’un luxuriant labyrinthe de 

parcelles cultivées. Grâce à d’ingénieux systèmes 

d’irrigation, figuiers, légumes, luzerne, menthe et 

henné s’épanouissent à l’ombre dattiers, oliviers 

et autres arbres fruitiers. Le décor est traversé de 

petits chemins arides menant aux kasbah de terre. 

L’ensemble se présente sous forme de véritable 

musée à ciel ouvert. 

 

Vous déjeunez auprès d’une famille locale pour 

découvrir les secrets de la cuisine et de la tradition 

du thé de cette région du Sud du Maroc.  

 

A 7 km d’Agdz, vous découvrez le plus ancien 

Ksar de la Vallée du Draa à Tamnougalt. Bâti au 

XVIe siècle et capitale des berbères Mezguita, 

son nom signifie littéralement le lieu de rencontre 

car il constituait un carrefour majeur lorsque les 

grandes caravanes commerçaient entre le 

Tafilalet et Tombouctou. Il était aussi un point 

stratégique car on y transformait et frappait en 

monnaie l’or venant du Soudan.  

 

Le soir, un dîner de produits frais de la région 

vous est servi à la Kasbah Kissane. 

 

Logement : Kasbah Kissane  

 

 

Samedi 2 mai  B/L/D 

Agdz - M’Hamid - Chigaga (250km, 5h) 

 

Votre journée débute par un petit-déjeuner en 

terrasse avec vue sur le Jebel (Mont) Kissane. 

 

Vous prenez ensuite la route vers l’extrême sud, 

en direction de M’Hamid El Ghizlane, la porte du 

désert. Votre trajet traverse des paysages arides 

ponctués de palmeraies et de kasbahs en pisé, 

annonçant l’approche du Sahara. 

 

À votre arrivée dans l’oasis de M’Hamid, vous 

vous installez dans un cadre agréable pour un 

repas de tajine de dromadaire, spécialité rare et 

savoureuse, mijotée lentement avec des épices, 

des fruits secs et des notes subtiles de cannelle et 

de safran. Pour accompagner ce festin, vous 

dégustez un verre de lait de chamelle, réputé pour 

ses bienfaits : riche en nutriments, facile à 

digérer, il renforce le système immunitaire et 

vous prépare à l’aventure du désert. 

 

Dans l’après-midi, vous embarquez à bord d’un 

4x4 pour rejoindre les dunes majestueuses de 

Chigaga. La piste traverse des paysages lunaires, 

des regs caillouteux aux premières ondulations de 

sable. À l’horizon, les dunes d’Erg Chigaga se 

dressent, impressionnantes et dorées. Vous vous 

installez dans votre campement pour la nuit, au 

cœur du désert. 

 

Méharée optionnelle au coucher du soleil : à dos 

de dromadaire à travers les dunes, vous vous 

laissez porter par le rythme tranquille du vaisseau 

du désert et admirez l’astre du jour disparaître 

derrière les vagues de sable, dans une palette de 

couleurs flamboyantes.  

 

Le repas du soir pris, vous profitez d’une soirée 

autour du feu, sous un ciel étoilé sans pareil.  

https://www.fondazioneslowfood.com/en/slow-food-presidia/taliouine-saffron/
https://kasbahkissane.com/
https://kasbahkissane.com/
https://maps.app.goo.gl/s4WxSGpbSM1zCowE6
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Au son de chants des nomades, vous vous laissez 

gagner par la sérénité du désert avant de rejoindre 

votre tente pour la nuit. 

 

Logement : Desert Camp 

 

 

Dimanche 3 mai  B/L/D 

Chigaga - Kelâat M’Gouna (350km, 7h) 

 

Le petit déjeuner vous est servi à l’aube du désert. 

 

En 4x4, vous reprenez la route de M’Hamid, où 

vous retrouvez votre bus et votre chauffeur pour 

longer l’oued Drâa à destination de Tamegroute. 

 

Bourgade discrète, Tamegroute recèle des trésors 

insoupçonnés. Dès son approche, la silhouette de 

la grande zawiya (confrérie religieuse) évoque 

l’importance spirituelle du lieu. Mais c’est surtout 

pour son artisanat et son patrimoine que 

Tamegroute fascine : vous en découvrez d’abord 

les ateliers de poterie, célèbres pour leurs 

glaçures vert émeraude, puis la Médina et son 

réseau de ruelles souterraines, offrant fraîcheur et 

protection dans une ambiance atemporelle. Enfin, 

vous en visitez la bibliothèque séculaire, l’une 

des plus anciennes d’Afrique du Nord, qui vous 

dévoile ses manuscrits enluminés, ses traités de 

mathématiques, de médecine et de poésie soufie. 

 

A midi, vous savourez un authentique méchoui 

dans un jardin luxuriant, oasis de fraîcheur et de 

parfums, avec piscine. L’agneau, lentement cuit à 

la broche, se déguste avec les doigts, accompagné 

de salades colorées, de pain maison et de fruits 

mûrs. Le temps s’étire, propice à la détente, à la 

baignade ou à la sieste sur une chaise longue. 

 

Dans l’après-midi, vous mettez le cap sur la 

vallée des roses. Vous traversez les grandioses 

paysages du djebel Saghro, massif sauvage aux 

allures de décor de western, avant de plonger sur 

Kelâat M’Gouna, alors que le soleil décline, 

enveloppant, face à vous, les sommets de l’Atlas 

de teintes pourpres et dorées.  

 

L’arrivée à la Kasbah Tiziri, adresse de charme 

nichée au cœur de la vallée, marque la fin de cette 

journée d’exception. Le repas du soir vous y est 

servi. 

  

Logement : Kasbah Tiziri 

Lundi 4 mai B/L/D 

Kelâat M’Gouna (110 km / 2h30) 

 

Le petit-déjeuner pris, vous êtes accueillis non 

loin de votre Kasbah, à la Coopérative Agricole 

Femmes Dadès, productrice d'eau de rose.  

 

Vous visitez les lieux et vous initiez au triage et à 

la mise à la distillation des roses, une importante 

activité pour toute la région à cette saison.  

 

A midi, un tajine local et un délicieux couscous 

artisanal vous sont servis sur place. 

 

Dans l’après-midi, les gorges du Dadès, un décor 

naturel spectaculaire de falaises ocre et de 

canyons impressionnants, vous émerveillent par 

leur structure et leurs couleurs. 

 

De retour à la coopérative des Femmes Dades, 

vous y prenez un thé à la rose, traditionnel 

symbole de l’hospitalité locale, avant de vous 

rendre au Salon des produits de terroir pour y 

vivre les activités folkloriques du Festival des 

roses (sous réserve de coïncidence de dates).  

 

Logement : Kasbah Tiziri 

 

 

Mardi 5 mai    B/L/D 

Kelâat M‘Gouna - Aït Ben Hadou (120km / 2h) 

 

Après le petit-déjeuner, vous vous rendez dans les 

champs de roses de l’oasis Dadès M'Gouna et 

participez à votre guise à leur cueillette. 

 

Vous vous rendez ensuite à Ouarzazate. Une 

expérience immersive unique vous y attend au 

"Hollywood marocain", Ouarzawood : 

 

Vous explorez les légendaires studios Atlas, où 

de nombreux films célèbres ont vu le jour. Vous 

vous laissez séduire par les temples égyptiens, les 

monastères tibétains et les villes bibliques 

minutieusement reconstitués au cœur du désert, 

entourés d'un quartier artistique vibrant.  

 

Le repas de midi pris sur place, vous vous rendez 

à Aït Ben Haddou. Ce Ksar (ou village fortifié), 

inscrit au patrimoine mondial de l'UNESCO en 

1987, vous imprègnera de son ambiance 

atemporelle. Vous disposez de temps pour le 

visiter à votre guise. 

https://maps.app.goo.gl/VNWuzQhb2PSCdTKs7
https://www.kasbahtiziri.com/
https://maps.app.goo.gl/TjCB1mpWjwjYRub7A
https://www.kasbahtiziri.com/
https://maps.app.goo.gl/13cTD3NFMkLoET1P7
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Le soir, un repas à base de produits locaux vous 

est servi dans la maison d’hôte où vous résidez 

pour la nuit. 

 

Logement : Ksar Ighnda  

 

 

Mercredi 6 mai    B/L/D 

Ait Ben Haddou - Marrakech (180 km / 4h) 

 

Ce matin, vous reprenez la route pour le col du 

Tichka (2'260 m), le point culminant de votre 

traversée de l’Atlas. 

 

Sur la route des caravanes 

 

Les paysages à couper le souffle se succèdent, les 

villages berbères, accrochés à flanc de montagne, 

se fondent dans la roche, les oueds coulent 

paisiblement au fond des vallées vertigineuses, 

les lauriers roses ou blancs exultent. 

 

Sur ces chemins, les caravaniers transportaient 

jadis leurs précieux trésors, espérant la fortune. 

Ils pouvaient faire étape dans ces kasbahs 

fortifiées, Témoignage d’une riche opulence 

passée, la kasbah (le palais) du Glaoui, dernier 

Pacha de Marrakech, se trouve désormais en état 

de ruine partielle.  

 

Au nord de l’Atlas, vous gagnez le Douar 

Agoujgal. Vous y êtes accueillis à la coopérative 

féminine agricole Amasnighrem  qui produit des 

couscous à base d’anciennes variétés de grains. 

 

 

 

 

 

 

       A la découverte de l’Arche du Goût : 

       Berkoukech avec Rubia 
 

Après une visite des lieux, vous vous régalez d’un 

délicieux couscous artisanal produit sur place. 

 

Dans l’après-midi, en une dernière heure de route, 

vous gagnez le cœur de la médina de Marrakech 

où vous prenez vos quartiers. 

 

Vous y disposez de temps libre pour découvrir 

son labyrinthe de ruelles et la fameuse place 

Jamaa el-Fna, inscrite au patrimoine mondial de 

l’UNESCO depuis 1985, le véritable centre de la 

vie publique et moteur du tourisme de Marrakech. 

 

Un alléchant repas du soir vous est servi dans 

votre somptueux riad. 

 

Logement : Riad Luciano  

 

 

Jeudi 7 mai     B 

Marrakech - Genève          

 

Consécutivement à un délicieux petit-déjeuner en 

terrasse, vous prenez la route de l’aéroport. 

 

A 10h45, votre vol Swiss LX 2201s’envole à 

destination de Genève. Vous y arrivez à 14h50. 

 

Nos services prennent alors fin. Nous espérons 

que vous rentrez à votre domicile en toute 

quiétude, l’esprit rempli d’heureux souvenirs. 

 

 

  

https://www.ksarighnda.com/
https://www.ksarighnda.com/
https://maps.app.goo.gl/VLFeVCpFhvZRC1SL6
https://www.fondazioneslowfood.com/en/ark-of-taste-slow-food/berkoukech-with-rubia/
https://www.ksarighnda.com/
https://www.ksarighnda.com/
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Prix par personne  

sur la base de 10 participants au moins (max. 14) 

 

CHF 3’425  

Supplément en chambre individuelle CHF 495  

Réduction membre/abonné CHF 300  

 

Le prix comprend 

 

 

- Les vols internationaux de/à Genève/Zurich avec bagage(s) enregistré(s). 

- Toutes les taxes aéroportuaires. 

- Le logement en chambre double avec petit déjeuner dans les hôtels stipulés. 

- La pension complète, certains repas avec boissons. 

- Tous les transports mentionnés en bus privé climatisé. 

- Un accompagnant francophone de/à Genève. 

- Un accompagnant local pour certaines portions du circuit au Maroc. 

- Les visites et entrées dans les différents sites mentionnés. 

- Soutien aux communautés locales Slow Food  

(à raison de EUR 100/participant.) 

 

En sus - Toute prestation non mentionnée au programme. 

- Les assurances de voyage (frais d’annulation et assistance).  

- Les dépenses et extras d’ordre personnel, notamment les pourboires. 

 

Note  

 

- Programme susceptible de modifications sans notification préalable en cas de changements d’horaire 

des entreprises de transport concernées ou d’autres impératifs locaux non prédictibles. 

- Les prix sont donnés sous réserve de modification des taux de change et d’augmentation des coûts de 

combustibles des entreprises de transport (aérien ou terrestre) avant la réservation.  

 

Documents et formalités 

 

- Passeport valable au moins jusqu’au lendemain de la date de retour, pas de visa nécessaire. 

- Pas de vaccinations obligatoires spécifiques. 

 

Paiement 

 

- 50% à la confirmation, solde au plus tard 28 jours avant le départ. 

 

Annulation 

 

- Toute annulation ou modification de voyage doit être effectuée personnellement et nécessite accusé de 

réception de la part de l’organisateur pour être réputée prise en compte. 

- L'annulation, la modification ou le report d’un voyage par un participant implique des frais de dossier à 

raison de CHF 250 (au maximum CHF 1’000 par commande si plusieurs personnes sont concernées).  

Les éventuels documents de voyage déjà reçus sont à restituer. 

- Par ailleurs, les règles des compagnies d’aviation sont appliquées en cas d’émission de billet d’avion 

non-remboursable, avec pour résultat potentiel des coûts spécifiques y liés. 

- En sus, les frais d’annulation suivants s’appliquent dès 90 jours avant le départ : 

o 180 à 91 jours avant le départ :  25 % du prix de l’arrangement. 

o 90 à 29 jours avant le départ :    50 % du prix de l'arrangement.  

o 28 à 0 jour (s) avant le départ : 100 % du prix de l'arrangement.  

- Tout participant à un voyage qui ne se présente pas au départ, s'y présente trop tard ou sans s'être muni 

des documents de voyage nécessaires est redevable de l’intégralité du prix du voyage.  
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Assurances 

 

Si vous ne disposez pas d’une assurance annulation, obligatoire dans le cadre d’un voyage organisé par Terre 

& Goût, nous vous invitons à considérer les propositions suivantes : 

- Allianz Travel     

- Europ Assistance 

- Européenne Assurances Voyages 

- TCS Livret ETI 

 

Nous vous conseillons volontiers et pouvons également directement contracter pour vous l’assurance qui 

conviendra le mieux à vos besoins auprès de ERV. 

  

Important :  

Nous attirons votre attention sur le fait que certaines compagnies d’assurances prolongent de façon 

automatique votre souscription annuelle si celle-ci n'est pas résiliée par vos soins au moins 3 mois avant sa 

date d'expiration. En tel cas, vous serez redevable du montant pour une nouvelle année et votre organisateur 

de voyages ne pourra en aucun cas être tenu responsable. Nous vous remercions donc de bien vouloir y 

prendre garde. 

 

 

Ce voyage est organisé par Terre & Goût, membre de Swiss Travel Association of Retailers (STAR) et du 

fond de garantie Swiss Travel Security. 

 

 
 

 

 

 

https://www.allianz-travel.ch/fr_CH.html
https://online-services.europ-assistance.ch/fr/lp-assurance-annulation
https://www.erv.ch/ch/site/fr/home.html
https://www.tcs.ch/fr/produits/depannage-protection-voyage/protection-voyage/
https://www.tcs.ch/fr/produits/depannage-protection-voyage/protection-voyage/
https://www.erv.ch/ch/site/fr/home/notre-profil/notre-profil.html#Notre-profil
http://www.voyaluxe.com/fr/
https://www.star.ch/

